UMBERTO FIORE

BAROLO DOCG

O SAFRA: 2019 (D Italia - Piemonte - Farigliano (CN)
0 .
PRODUTOR: Manfredi O 100% Nebbiolo
)
MANFREDI

RECONHECIMENTOS:

VINI FICACAO 23 AD: Revista Adega

AD
SAFRA 2013

Segue a vinificagdo em conformidade aos disciplinares de um legitimo
Barolo DOCG, envelhecendo 38 meses sendo 18 meses minimos em

carvalho e o restante em garrafa, liberado a comercializacdo em 1 de
janeiro do quarto ano seguinte ao ano de colheita.

CARACTERISTICAS:

& ..
< De cor vermelho rubi intenso com reflexos granada.

No nariz apresenta notas intensas e complexas de frutas escuras
como ameixa, figo, notas florais e alcatrao.

No paladar é cheio e austero, com notdvel acidez e estrutura.

Ideal no acompanhamento de carnes vermelhas e de cagas, massas
com molho de carne, com tarfufo, Brasato al Barolo. Recomenda-se
decanta-lo por de 1h30 a 2h antes de servi-lo.
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Estagio de 38 meses entre 16 a 182C
barricas de carvalho e
garrafa

14%

BAIXE AQUI
O CATALOGO
COMPLETO

IMPORTADORA
-
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VINHOS QUF CONFCTAM PFSSOAS

SIGA A ITALIAMAIS NAS MIDIAS SOCIAIS:
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