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UMBERTO FIORE
LANGHE DOLCETTO DOC

100%  Dolcetto

16 a 18ºC

De cor vermelho rubi intenso e brilhante.  

No nariz apresenta notas de frutas vermelhas, ameixas,
marmelo e notas de amêndoas.

No paladar é fresco, frutado e equilibrado.

Ideal no acompanhamento de carnes vermelhas, sanduíches 
frios, queijos amarelos, hamburguer e embutidos.  

A vinificação segue as normas disciplinares do Consorzio Langhe DOC para
os vinhos tintos, onde no mínimo 85% deve corresponder a variedade
(casta) principal, cultivadas em solo argiloso, calcário e silicioso, ou em
sua eventual combinação.


